Iberian acorn ham: 100 g
30,00 €
Tberico- Schinken aus Fichelmast 100 gr-

Jamén ibérico de bellota: 100 gr-

Cured loin of acorn—fec[ Tberico Joorﬁ: 100 g

€

Tberische Lende aus Fichelmast 100 gr-
Cafia de lomo ibérica de bellota: 100gt.

Assortment of cheeses : 200 g
20,00 €
Kdsebrett 200 gr-

Taﬁfa E{é quesos: 200 31’.

Octopus in garﬁ’c and cﬁi[@ 1180y

20,00 €

ﬂnwnﬁscﬁ in Knoblauc: 180 gr-
?u(po al aji[fo: 180 gr.

Sﬁrimy fritters 50
2,50 €

Garnelenkrapfen ~( preis Pro Einheit) 50 gr

STARTERS - ENTRANTES

g (}Nice

Tortillitas de Camarones: 50 gr- (Unidad)

Fried Seaweed (Jam’ce per unit)

2,50 €

Knuspriger Sectang (Einheit)
Cruifiente de Algas (unidad)

Fresh ﬁsﬁ croquettes (12 unit)

14,50 €

Kroketten des Tt ages (12 Einheitten)
Croquetitas de yescac&; del dia: 12 unid.

}MZT

23,00

unit)



Petaca Chico salad: cheese, advocados,smoked tuna from almadraba in conserve with cﬁicory.
20,00 €
Salat Petaca Chico: gemiscﬁt mit Kdse, Avocado, ﬂ[mac{raﬁa-‘lﬁunﬁscﬁ in Dosen Und Endivien.

FEnsalada Petaca Chico: mixta con queso, aguacate, atiin de la almadraba en conserva Y endivias.

Potato salad El ﬂ'i’mdn, with sﬁn’my, avocado, salmon, caramelized onions and “Regaﬁd’
15,00 €
Timdn-Salat mit (jame[en, Avocado, Lachs, karamellisierten Zwibeln und ‘CRegaﬁd’

Fnsaladilla del Timén con (angosu’no, aguacate, salmén, cebolla caramelizada Y ’Regaﬁd’

Salad captain Yimmi: tomato sherry, white asparagus, pine nuts, carrot, yuzu, virgin olive oil pearls,
26,00 €
Lobster and prawn.
chatain Yimmi-Salat_ Sﬁeﬁ’y-tvmat‘e- WeiBer Syargue(, Pinienkerne, Karotte, Yuzu, natives Olivendl,
Hummer und Garnelen

Ensalada ca}aitcin Yimmi: tomate sﬁewy, esyarrdgo blanco, }oiﬁones, zanahora, yuzu, Joer[as de

aceite de oliva w’rgen, Eogavcmt?z Y [angosﬁnos

Scallops usuzukuri with sea weeds, japannish mahonesa and wassabi corns
29,00 €
Jakobsmuschel - Usuzukuri mit ﬂ@eng’a_poniscﬁer Mayonnaise und Wassabi-Quicos

Usuzukuri de Vieira con a@as, mahonesa jayonesa Y qm’cos de wassabi

Squicf tartare: ﬂying ﬁsﬁ roe, sweet SOy sauce, coriander, virgin olive oil,
24,00€
red onion, ye[fow pepper and squic(
Tinwnﬁscﬁ - Tartar- CRogen vom fTiegenaﬁm FEier, siiBe Sojasauce, Koriander, natives Olivendl,
rote Zwibel, ge[ﬁe (Papriﬁa und Q"intenﬁscﬁ.
Tartar de calamar: huevas de pez volador, salsa de soja dulce, cilantro, aceite de oliva w’rgen,

cebolla rqja, aji amarillo Y calamar



Cantabrian anchovies in butter or oil {pm’ce per unit)
2,80 €
Kantabrische Sardinen

Anchoas del cantdbrico en manteca o aceite

Russian Baikal caviar: 20 gr
80,00 ¢
Russischer BaikalKaviar 20 gr

Caviar Baikal ruso: 20 gr

Oyswrs
8,00€ /unid
‘Austerm

Ostras

SEAFOOD - MARISCOS

Clams in Sailors saucewith (gar[ic, red }aa}mﬁa, oil aunwhitewiue Tio Pepe sﬁewy sauce (10 unit)

25,00 €

Muscheln in Matrosen Tio Pepe (SoBe mit Tottes yqprika,ﬁuqﬂauc und weiBwein (10 unit)
Almejas al Tio Pepe (10 unidades)

Clams Marinera styﬂz (10 unit) 22,00 €
Muscheln in marinara-Stil (10 un)

ﬂ[mq’as a la Marinera (10 unidades)

Norway lobsters (300 gr) 200,00
€/Eg
Scampi (300 gr)

Cigafas (300 gr.)



King Prawns from Sanlicar (300 gr.)

150,00 €/€g
Grosse Sanlucar Garmelen

Langosﬂ'nos de Sanliicar

Prawns ﬁ’om Sanliicar (300 gr.)
120,00 €/kg
Garnelen

Gambas (300 gr.)

Scarlet prawns:approx. 175 g/ unit
€/Eg
Carabinieri

Carabineros: 175 gr / ud.

Lobster
120,00 €/kg
Hummer

Bogavcmte

S}n’ny Lobster
140,00 €/€g
Heuscherecke

Langosta

gazyacﬁo (Cold tomato’s sou}a)
7,00 €
gazyacﬁo ( Kalte Tomamnsuy}oe)

Sa(morq’o

SOUPS - SOPAS

200,00



Sa[more_zjo with je[fy ginger (Cold tomato’s soup served with sliced Iberian ham and e&g)

10,00 €

Sa[morejo met C}Camiﬁenge[ee (Kalte Tomat@nsup})e, serviert mit gescﬁnittenem iberischen Schinken
und Fq)

Sa[morejo

Fish and seafoocf soup

18,00 €

Su})ye aus Fisch Und fMeeresfn’lcﬁnm
Sopa de pescado y marisco

FRIED FISH - FRITURAS

Cmncﬁy Eing prawns with basil, peanut butter and soya
20,00 €
Knusprige Garnelen mit Basilikum, Erdnussbutter und Soja

ijienw de [angostinos con albahaca, crema de cacahuete Y sqja

Marinated cfogﬁsﬁ (200 gr)

15,00 €

Marinierter Dornhai (200 gr)
Cazon en adobo (200 gr)

Tiny squids from Sanlicar (200 gr) 22,00
€
Kleines Tinwnﬁscﬁe Sanlucar (200 gr)

Puntillitas de Sanliicar (200 gr)

Squid rings (200 gr) 18,00
€
Frittierter Tinwnfiscﬁ

Choco fm'w (200 gr)



Sanliicar ﬁiecf ﬁsﬁ (2 pers.) a/m

28,00 €

geﬁmm aus Sanlticar (2 Pers.) Nach Markt
Frito de sanlicar(2 pers): s/m

FISH DISHES - PESCADOS

Squicf mgfiate[fe with green curry vegemﬁﬁzs, Thai sty[e.
20,00 €
ﬂnwnﬁscﬁ-‘f ag(iawﬁa mit griinem Curry Gemiise nach tthaildndischer Art

T ag[iatzzm’ de calamar con verduras al curry veraﬁa, estilo thai.

CRocEﬁscﬁ (local rock fisﬁ) ﬁfet in Rotefia sly[e (200 gr)

21,00 €

Rotefia urta-Filet (mit Rotes Jaa}on’ﬁa und tomaten)
Filete de Urta a la Roteiia: 200 gr-

CRocEﬁscﬁ (local rock ﬁsﬁ) in Tio Pepe Sty[et: 200 gr ﬁsﬁ, prawns, ham

22,00 €

Steak van Urta mit Tio Pepe; 200 gr. Fisch, Garnelen und Schinken.
Filete de Urta al Tio Te}ae: 200 gr de Jaescaa(o, gamﬁas, jamo’n

Sea bass ﬁ[fet served with wild mushrooms u’ny squiafs with seaweed pesto sauce
22,00 €
Wofﬁarscﬁﬁfet auf einem Bett aus Pilzem und Zweigen mit ﬂ@enpesm

Filete de Robalo en cama de setas y puntillitas con pesto de algas .



CRocﬁﬁsﬁ ﬁom the local coast (oven-ﬁaﬁe(f, in a salt crust, with vegemﬁfe , with oi[)
60,00 €/ kg
‘Fe(senﬁscﬁe aus Conil geﬁacﬁen, gesa[zen, rotefia, gedft oder gegm’ﬂt

Pescado de roca de Conil al horno, sal, rotefia, al aceite

ALMADRABA TUNA - ATUN DE LA ALMADRABA

RAW DISHES

Red tuna cm:paccio with red wine reduction, extra virgin olive oil, sesame seeds and S0y sauce (12 5 g)
26,00 €

Von Messer gescﬁnittener roher ’munﬁscﬁ, Rotweinreduktion, natives Olivendl extra, Sesom und

Sojasauce

Gloria Bendita: Atin crudo con reduccion de vino tinto, aceite de oliva
extra virgen, ajonjofi Y salsa de soja: 125gr.

Tuna tartar (1 50 gr) with wasabi mayonnaise, slush a}ajofe,ms]oﬁewy and soja.
26,00 €
Tﬁunﬁscﬁmmr: Wassaﬁi-ﬂ\/layonnaise, ﬂyfe[—gmnim, Himbeere und qua

Tartar C[@ atun (150 g?’), con mayonesa ([6 wassaﬁi, gmnizaa[o 0&3 manzana,ﬁamﬁuesa y soja.

Marinated tuna cubes with softly Japan spicy touch, mango cream and kimchi foam.
28,00 €
Marinierte Qﬁunﬁcﬁ wmfe( mit ja}oaniscﬁer Wiirze, auf ‘Mangocreme und Kinchischaum

Dados de atiin marinado con toque yicam‘e ja}oonés, sobre crema de mango y espuma kimchi.

Tuna Sashimi: low-salt sq}'a mayonnaise, wacame, and citrus })ear[s‘
26,00 €



Tﬁumﬁscﬁ—Sasﬁimi mit salzarmer Soja-‘Mayonnaise, Wacame und Zitmsyerﬂm

Sashimi de atiin con mayonesa de scg’a Ecg’o en sal, wacame Y }oer[as citricas.

Your Own Raw Tuna taste
46,50 €
Roher T1 unﬁscﬁ nach Geschmack

Atun crudo al gusto

COOKED PLATES

Vermicelli with clams and ﬁ’esﬁ tuna (cut ﬁ’om the ﬂanﬁ)
20,00 €

Nudeln mit Muscheln und ‘Jﬁunﬁscﬁ_ Nudeln Weiﬂ%scﬁwonz-‘minﬁscﬁ und Muscheln

Fideos con a(mejas Y atin (cola blanca)

Tuna stew 20,00 €
Marmitako mit Qﬁumﬁscﬁ

Marmitako
Grilled tuna steak (225 gr) 22,00
€
gegrz’[ﬁw Bauch

Atiin a la plancha (225 gr)

gri[kcf ventresca steak (225 gr)
28,00 €

gegri[ﬁ'er Bauch

Ventresca a la }Jfancﬁa. (225 gr)

Tuna gm’[f.
32,00 €

Gegrillter Thunfisch-Ronqueo
Parrillada del ronqueo del atun.

Tuna s Ventresca under salt crust crust (minimum two yersons) - price per

person - 28,00 €



Ventresca a la sal (minimo dos raciones)

Tuna with onions
24,00 €

Thunfisch mit Zwiebeln
Atin encebollado

Tuna in tomato
24,00 €
Tﬁunﬁscﬁ in Tomate

Atun en tomate

Tuna’s Morrillo under salt crust (minimum two Joersons)
person - 30,00 €
gesal}ener Hals (mindestens zwei Portionen)

Morrillo de atiin a [a sal  (minimo dos Joersonas)

S}Jagﬁetti with basil tuna and cﬁewy

20,00 €

S}Jagﬁem’ mit ‘Iﬁunﬁscﬁ, Basiltkum und Kirsche
Spaghetti con atiin albahaca y cherry

- }m’ce per

(ﬁE( {TJH’H,O’H dé fRocﬁe Restaurant guamm'ees: %6}?1" ocfucts O)( ﬁSﬁiﬂngY raw consumyﬁon ﬁa\/e 666“

suﬁjectecf

to dégp ﬁeezing of -60°C for at least 24 hours for the prevention of “parasitism By anisakis)



Esquema COLOCACION DE
LA ALMADRABA

RABERA DE TIERRA




MATURED MEATS- CARNES MADURADAS

Farmer %urguer: 35-0[ay matured Eeef tenderloin, ﬁ(ﬂawcf Jaroﬁ, gri[ﬁch freemnge egq,

farmer sauce, Tecfcﬁeafcfar cﬁeese cmcffarmer onion (225 g?’)

23,50 €

Farner QBurguer: 35 T¢ age gereifnzs Rinc[mﬁfet, Scﬁwieneiﬁﬁat, gegi[ﬁes Freilandei,
Farnmer_Sauce, roter Cheddar-Kdise und Farmer-Zwibel

?[amﬁurguesa Farmer: Lomo Eajo C[@ Euey mac[uma(a ({6 35 c{ias,}oresaﬁﬂzwaa(a,

‘J—[uevo d;? cam}ao a (a 61’@5(1, sa[safarmer, queso cﬁecfc[ar 1"0]10 y ceﬁoﬂafarmer (225 g?’)

Blonde Eeef stenderloin: (22 531’)
27,50 €
Blondes Rincferﬁﬂzt vom Rind 225 gr-

Solomillo de vaca rubia 225 gr-

Angus Beef stenderloin: 22 597
27,50 €
Angus Rinderfilet: 225 gr.
Solomillo de ternera de ﬂngus 225 gr.

‘J—[igﬁ-@acﬁecf caﬁf Entrecot

80,00 €/Kyg

geogri[ﬁm hohes Lendenentrecote 350 gr-
Entrecot de ternera lomo alto 350 gr.

Low loin Eeef entrecot 350 gr
80,00 €
gegmﬂtes Lendem- Entrecote 350 gr
Entrecot de ternera lomo ﬁcy’o a la brasa 350 gr

Galician cow cﬁoy
Galizisches Kuhsteak auf dem Stein
Chuletén de vaca ga[fega

80,00 €/ kg



?lngus cﬁcy 80,00 €/ Eg
ﬂngus-SﬁzaE auf dem Stein
Chuletén de ﬂngus ala yiecfm

T-Bone Steak: 95,00€ €/ Eg
T—CBonezl,zoo K. etwa
T-Bone: 1,200 ‘.Kg. fr’lyrox.

Cow tataki
22,00 €
Kuh-tataki
Tataki de vaca

Steak tartar: 250 gr Eeef veal (raw)
40,00 €
Tatarsteak: 250 gr- Kutkalb (roﬁ)
Steak tartar: 250 gr. ternera de vaca (crudo ).

RICE DISHES - PAELLAS

Rice “El Timon’ with ‘King prawns and clams - }am’ce per person -
18,00 €
Reis zum Timon. (mit gescﬁdﬁﬁm (jame[en und Venusmuschelm)

Arroz al Timon. con [angosu’nos pe(acﬂ)s y a[mqjas

Black rice cooked in squicf ink with prawns cuttfeﬁcﬁ an rock ﬁsﬁ (minimum 2 Jyers) - price por
person - 20,00 €
Schwarzer Reis a Banda( mit game[en, ‘fintenﬁscﬁ und ‘_Fe[senﬁscﬁ (mindestens 2 Personen)

Arroz TlngO a Qﬂanc{a con gamﬁones, sqpia yjoescacfo 6[6 roca (minimo 2’]061’5071615)



Seafoocf Jyaeﬂa with ga[kys, prawns, mussels and vegetaﬁ[és (minimum 2 }961’5) -price per
person - 21,00 €

Paella mit ‘Meeresfmcﬁten (Mindestens 2 Personen) (mit gaﬁeeren, gameﬁen, Muscheln und
Gemiise)

Paella de marisco con galeras, langostinos, mefillones y verduras (minimo 2 personas)

“Serorito” Joae[fa (minimum 2 Jaers) - price
per person - 22,00 €

Paella des Herrn (Ohne ‘Muscﬁefs)

Paella de seitorito (minimo 2 Joersonas)

“Brut” paeﬁa wth tune(minimum 2 }oers) - price per
person - 21,00 €
Paella Brut mit ‘Tﬁunﬁscﬁ (minimum 2 }761’5)

Paella Brut con atiin (minimo 2 Joersonas)

Vegetable paella (minimum 2 pers) - price per
person - 18,00 €
Gemiise (mindestens 2 }Jersonen)

Paella de Verduras (minimo 2 yersonas)

Seafoocf “Fideud” (minimum 2 }Jers) - price per person -
21,00 €
Q\fucﬁefauﬂauf mit fMeeresfacﬁnz (minimum 2 joers)

Fideud de marisco (minimo 2 yers.)

S]m’nacﬁ and ancﬁavy rice - yrice per person
- 20,00 €
Spinat und Sardellenreis (minimum 2 yers)

Arroz de espinacas y quuerones (minimo 2 joers)

Charcoal rice (free-range chicken) (minimum 2 pers) - price per person
- 22,00 €

Reis mit Holzkchlenhihnchen (minimum 2 }961’5)



Arroz con ‘?0[[0 dé corm[a[carﬁo’n

BROTH RICE- ARROCES MELOSOS

Rice with scarlet sﬁn’m}os (minimum 2 Jaers) - price per person
- 55,00 €
Reis mit Karabiner 1 Karabiner Pro Person von ca. 175 gr- (minimum 2 }oers)

Arroz con Camﬁineros, 1}901’}961’501161 cfe 175 gramos a}orox. (1’}11:1’11:1’]’10 2}961’5011(15)

Rice with lobster (minimum 2 pers) - price per person -
060,00 €
‘J—[umer}aaelfa 0,5 ﬁg. pro Person, mindestens 2 Tersonen)

Arroz con Bogavcmte, 500 gmmos (1}91’0)(. Por }961’ sona (minimo 2 }961" sonas)

Broth rice with cod fisﬁ and cuttkﬁsﬁ(minimum 2 Joers) - price per person -
21,00 €
Cremiger CKaBegau und T’intenﬁscﬁ (mindestens 2 Personen)

Arroz cremoso de bacalao Y sqoia(minimo 2 Jyersonas)

LOBSTER SPECIALITIES - ESPECIALIDADES DE BOGAVANTE
BROTH RICE

Broth Lobster (minimum 2 yers) -price per
_person- 65,00 €
Hummereintopf (0,5 kg. pro Person, mindestens 2 Personen)

Caldereta de CBogavante(minimo 2 Joersonas)



Lobster with gar(ic (minimum 2 }961’5) -price per
_person- 65,00 €
Knoblauchhummer mit Feldeiern und Ponmes frit?zs (0,5 Kg. pro Person, mindestens 2 Personen)

Bogavante al cy’i[fo(minimo 2 }Jersonas)

Grilled or cooked [obster
120 €/ kg
gegm’[fter oder geﬁocﬁter Hummer nach Gewicht.

Bogavante a [a }O(ancﬁa o cocido al peso

CHILDREN S MENU (ONLY KIDS) - MENU INFANTIL (SOLO
NINOS)

To choose :

Chicken or red snapper nuggets , Eaﬁy ﬁamﬁm’guer or pasta with tomato
Dessert : Ice cream

S(fr or water

11,00 €

Gerich Nach Wahl:
Chichen- oder, Snapper-‘]”ears, Mini- CBeef - CBurger oder Pasta mit Tomate

‘Eis
frfriscﬁungsgetrdnﬁ oder Wassr



QJ:yOU ﬁave any iy}% (finw(erance or aﬂergy, T’lOUfy our room staﬁ: since mcmy (fOUT' cfisﬁes
can Ee

ac[a}ot to your neeafs

Sollten Sie ‘Unvertrdg[icﬁﬂ(eimn oder ileTergien jegﬁcﬁer Art Haben, teilen Sie dies (ute unserem

Zimmeqoersona[ mit, da viele unserer Gerichte auf (hre EBe(fmfnisse angepasst Werden Konnen.

ﬂccord’ing to regu[au’on n° 1169/2011 (EU), we yrovic[e informau’on on fooc{ a[ﬂargies and intolerances upon
request of our customers. Please syeaﬁ to our staﬁ

Alle Fischereierzeugnisse, die von diesem Kiniglichen Deret 1420/2006 betroffen sind, Wurden gemdB den
festgelegten Bendingungen euner Wirmebehondlerng unterzogen.

GemdB Verorcfnung (EU)Nr. 1169/2011 Unser Haus ve;ﬁigt iiber y[ormationen zZu Leﬁensmitke[a[ﬂargien
uncf—unvertrc’lg(icﬁﬁeiwn ,

Fordern Sie informau'onen von unseren ‘Mitarbeitern an

ﬂﬁanﬁ you very mucﬁ

Tﬁe mcmager

Danke rehr
Die Ricﬁtung

Acorde al reg[amenw (EU) N° 1169/2011
Nuestro establecimiento cuenta con informacio’n (ﬁsyoniﬁfe en materia de afergias ¢ intolerancias
alimentarias.

Soliciten informacio’n a nuestro yersonaf

Muchas gmcias

La direccion



