ENTRANTES

Jamdn ibérico de bellota: 100 gr

30,00 €

Caiia de lomo ibérica de bellota: 100 gr

25,00 €

Taﬁ(a dé quesos 200 g?’

20,00 €

‘Puﬁoo al cg’i[fo: 180 gr

20,00 €

Tortillitas de Camarones: 50gr
2,50 € /unid

ﬂ[gas en tempura: 1 unid.
2,50 E/unid

Croqueu'tas de yescacﬁ) del dia: 12 unid
14,50 €

Fnsalada Petaca Chico: mixta con queso, aguacate, atiin de la almadraba en conserva y endivias.
20,00 €

Fnsaladilla del Timon con [angosu'no, aguacate, salmon, cebolla caramelizada Y regaﬁd
15,00 €

Fnsalada cqpitcin Yimmi: tomate sﬁewy, esya’rmgo blanco, Joiﬂones, zanahoria, yuzu,
26,00 €
yerfas de aceite de oliva w’rgen, Eogavante Y [angosu’nos.

Usuzukuri de vieira con a@as, mahonesa ja}aonesa y quicos de wassabi.

29,00

Tartar de calamar: huevas de pez volador, salsa de soja dulce, cilantro, aceite de oliva w’rgen,
cebolla roja, cg’z’ amarillo Y calamar
24,00€

Caviar baikal ruso: 20 gr-

70,00€

Anchoas del cantdbrico en manteca o aceite
2,80 €/ unid



Ostras
8,00€ /unid

ﬂ(mq’as al Tio ’_Peye: 10 unid

25,00 €

ﬂfmejas a la Marinera: 10 unid

22,00 €

Cigafas: 300 gr
K9

Langostinos de Sanliicar: 300 gr

gamﬁasr 300 gr
K9
Carabineros: 175 gr / ud

200,00 €/Kyg

$ogavcmw
120,00 €/Ky

Langosm
140,00 €/CK5

(jazyacﬁo
7,00 €

Sa[morq’o con ge[au’na de manzanilla

10,00 €

qua de }oescaafo Y marisco.
18,00 €

MARISCOS

SOPAS

200,00 € /

150,00 €/‘Kg

120,00 €/



FRITURAS

Crujiente de langostinos con albahaca, crema de cacahuete y soja

20,00 €

Cazén en adobo: 200 gr
Puntillitas de Sanlicar: 200 gr
Choco ﬁ'iro: 200 gr.

Frito de Sanlicar (2 }aers) S/M
28,00 €

PESCADOS

T agﬁamm’ de calamar con verduras al curry verd’e, estilo thai.

20,00 €

Filete de yescacfo de roca a la Rotefia: 200 gr-
21,00 €

Filete de yesca(fo de roca al Tio ?e})e: 200 gr de }Jescado, gamﬁas, jamo’n.
22,00 €

Filete de robalo en cama de setas Y }ounu’(ﬁ’ms con pesto de a[ga‘
22,00 €

Pescado de Roca de Conil al horno, a [a sal, rotefia, al aceite 0 a la Jo[ancﬁa.

60,00 €/Kg

15,00 €

22,00 €

18,00 €



ATUN DE LA ALMADRABA

PLATOS CRUDOS

Gloria Bendita Florencio Sanchidridn: Atin crudo con corte a cuchillo,reduccion de vino tinto, aceite de oliva
extra w’rgen, ajorg’ofi Y salsa de soja: 1254r
26,00 €

Tartar de atin: 150 gr; mayonesa de wassabi, granizado de manzana, frambuesa y soja.

26,00 €

Dados de atiin marinado con toque }aicanw ja]oonés, sobre crema de mango y espuma de kimchi.

28,00 €

Sashimi de atun en cama de mayonesa de soja Eajo en sal, wacame Y }oer(as citricas.

26,00 €

Atun crudo al gusto

46,50 €
PLATOS COCINADOS

Fideos con a[mqjas Y atun: ﬁdéos, cola blanca de atun Y a[mgjas‘

20,00 €
Marmitako. 20,00 €

Atiin a la }o(ancﬁa: 225 gr. 22,00
€

Ventresca a la y[ancﬁa:

28,00€

Parrillada del ronqueo del atun:

32,00 €

Morrillo a la sal (minimo dos raciones)

Una racion 30,00 €

Ventresca a la sal (minimo dos raciones)

Una racion 28,00 €



Atiin encebollado

24,00 €

Atun en tomate

24,00 €

S}mguetti con atuin, albahaca Y cﬁewy

20,00 €

Restaurante E[ Timon de Roche gamnu’za : Los yroc[uctos de pesca de consumo en crudo han sido
sometidos a u(tmconge[acién de -60° C durante al menos 24h para la prevencion de la parasitosis por

anisakis.

Esquema COLOCACION DE
LA ALMADRABA

RABERA DE TIERRA

CONTRALEGITIMA

CARNES MADURADAS

ﬂ-(amﬁurguesa Farmer: Lomo 6@]0 dé Euey macfur acfa 6{6 35 cfias, yresaﬁfetzzacfa,
ﬂ-(uevo d?z camyo a [(1 61"@5(1, sa[safarmer, queso cﬁedl[ar TCZ]’O y ceﬁoﬁafarmer (225 g?’)
23,50 €

Solomillo de ternera de vaca rubia: 225 gr

27,50 €



Solomillo de ternera de ﬂngus:zz 597
27,50€

FEntrecote lomo Eajo a la brasa: 350 gr

‘Entrecot fomo afto a [a 61’@5@.’

80,00€/kg

Chuleton de vaca gaﬂéga ala Jaiecfm: 50097
80,00€/Ky

Chuleton de ?lngus ala }aie(fm:

T- Bone:
95,00€/Ky

Tataki de vaca

22,00 €

SI’ECLE tartar: 250 g?" (,{6 ternera (ﬁz vaca (crucﬁ; )

40,00 €

27,00€

80,00€/Kyg



ARROCES EN PAELLAS

Arroz al Timon. (Con [angostinos Joe(acfos Y a(mejas)(minimo 2 yersonas)

18,00 € por persona.

Arroz negro a 66”’1({@ con gamﬁones, se}n’a y}aesca(ﬁ) dé roca (minimo 2}?61’501’1&5)‘

,00 € por persona

Paella de marisco con ga(ems, [angostinos, mej’i(fones Y verduras (minimo 2 personas).

}901’ }?61"5 ona.

Paella del sefiorito (minimo 2 personas).

J?OV }961’5 ona.

Paella de verduras (minimo 2 yersonas).

JOE?"SOH(J.

Paella Brut con atiin (minimo 2 personas).

21,00 € por persona.

Fideud de marisco (minimo 2 Jaersonas).

21,00 € por persona.

Arroz de espinacas y Boquemnes (minimo 2 }oersonas)

20,00 € por persona

Arroz COT’L}?O[[O cfe corm[a[carﬁo’n

22,00 € por persona

ARROZ MELOSO

Arroz con Carabineros, 1 carabinero de 175 gramos aprox. (minimo 2 ]oersonas).

55,00 € por persona.

20

21,00 €

22,00 €

18,00 €}oor



Paella de Bogavante, 500 gramos aprox. Por }aersona(minimo 2 personas). 60,00 €

}901’ }761"5 ona

Cremoso de bacalao Yy sepia (minimo 2 }oersonas).

21,00 € por persona

ESPECIALIDADES DE BOGAVANTE

Caldereta de Eogawmte,, 0,5 ’.Kg. Por persona (min 2 }Jax)
65,00 € por persona

Bogavante al cg’i(fo con patatas y huevos de campo (min 2 }aax)

65,00 € por persona

Bogavante a la yfcmcﬁa o cocido al peso. 120,00 € /

kilo

MENU INFANTIL

(Exclusivamente para nifios)

Plato a e[égir : Ldgn’mas de po[fo 0 pargo, mini ﬁamﬁurguesims de ternera o _pasta con tomate

Helado.



CReﬁesco O OGUA «ovviniiniiiniiiiimiinitiiinttoi sttt sttt saes 11 €

*Tregunwn _por nuestros pfatos fuem de carta

Si _poseen a(gun u’yo de intolerancia o a(ergia comunique[o a nuestro }aersona[ de safa, ya que muchos de nuestros

jﬂ[dﬂ?S se}me(fen

a(fa}amr a sus necesid’a([e&

Todos los }91’0({1461'05 de [a pesca afecmafos por éste real afecrety 1420/2006 han sido sometidos a tratamiento térmico

en los términos establecidos

Acorde al reglamento (EU) n° 1169/2011
Nuestro establecimiento cuenta con informacio’n d’isyoniﬁfe en materia de afergias ¢ intolerancias alimentarias.

Soliciten informacio’n a nuestro yersona[

Muchas gmcias

La direccion
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